MENTU UROCZYSTOSCI WESELNE]
RESTAUVRACIA ,CEZAR HOTEL”

Laureat Ronkursu na Mistrza Ustugi Weselnej za rok 2008

UWAGA! Menu weselne Ronstruowane jest Razdorazowo indywidualnie, w/g potrzeb
i upodobati Rfienta, a ponissza propozycja jest jedynie bazq do tworzenia takjego menu.

OBIAD:

- ROSOE Z MAKARONEM
- POTRAWKA ( biaty ryz, biate migso, biaty sos stodRo-Rwasny, groszeR i marchewRka )

-MIESA- 4 KAWALKI NA OSOBE - W RODZAJACH:

*ROLADA ZE SLIWKA
* ZRAZY ZAWIIANE

* KOTLET DE VOLAILLE

* IMPERIAL
* PIERS PO KROLEWSKU
* POLEDWICA Z SEREM I BEKONEM
* KOTLET SCHABOWY
* KARKOWKA

*UDKA Z KURCZAKA

- SUROWKI:

* SELER ( z rodzynRami )
* MARCHEW ( z ananasem )
* BLALA KAPUSTA
* CZERWONA KAPUSTA
* KAPUSTA PEKINSKA
*BURACZKI
- WARZVYWA GOTOWANE:
* MINT MARCHEWKI
*KALAFIOR,
*BROKUVELY
- DODATKI:

* ZIEMNIAKI
* FRYTKI
*PYZY

DESERY:
- LODY LUB GALARETKA Z OWOCAMI I BITA SMIETANA
- CIASTA (2 kawatki / 0sobe)
- KAWA I HERBATA



GARMAZERKA:

- MIESA T RYBY (1,5 KAWALKA NA OSOBE, )
* PANGA
*PSTRAG
* SCHAB PIECZONY
*ROLADA Z PIERSI KURCZAKA
* JAJKO W SZYNCE
*  SZPARAGI W SZYNCE

SZYNKA PIECZONA PODAWANA Z SOSAMI

- SALATKI:
* TRADYCYINA WARZVYWNA
* Z GYROSOWA Z KURCZAKAIEM
* KROLEWSKA ZE SZPARAGAMI I SZYNKA
-BARSZCZ Z KROKETEM

CIASTA (KAWA, HERBATA )

KOLACIA:
- GOLONKA GOTOWANA Z KAPUSTA GOTOWANA
- GOLONKA PO BAWARSKU W PIWIE Z WARZYWAMI
-®BIGOS
- KIE£BASA
+ MIESA POZOSTALE Z OBIADU

SNIADANIE:
- ZUREK STAROPOLSKI lub
-FLAKT
W razie dodatRowych pytati prosze o RontaR:

Tel 061 285 29 32

W NAZSYM LOKALU
W CENIE KOSZTOW WESELA:

- szampan na powitanie gosci



-napoje w iloSciach nielimitowanych
( kawa, herbata, soki, woda mineralna z cytryng )
-owoce
-ciasta
( standardowe rodzaje - 2 kw. / 0sobe )

- standardowy wystrdj i deRoracje stofow
( Swieczniki, serwetniki, bankietowki, bukiecik na stole dla Mtodej Pary )

- dla Mfodej Pary pokdj gratis

i 2 pokoje dla Rodzicow z obojga stron (* jesli wesele przeRracza 60 0s6b )

- bezptatny parRing dla uczestnikow Wesela

- mozliwoS$¢ zorganizowania bezpfatnej sesji zdjeciowej
w lokalu i przylegfych terenach zielonych

Zapytaj u Nas o szczegéfowe propozycje,
a dowiesz sig dlaczego otrzymalismy tytuf
Mistrza Ustugi Weselnej
za 1ok 2008.

Dla Patistwa wygody, prosimy o wczesniejsze dostarczenie pojemnikéw
na potrawy pozostate po uroczystosci.
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